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VAPORERA

ACERO INOXIDABLE 18/10

Para una cocina Saludable!

CARACTERISTICAS GAMA
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COCINA AL VAPOR

IDEAL PARA UNA DIETA SANA Y BAJA EN COLESTEROL

& Al cocinar al vapor los alimentos no se recalientan en
exceso, preservando sus propiedades y valor nutritivo.

& Los alimentos no absorven el agua, no viendose
alterado su sabor ni color.

Coccidn sin aceites ni grasas.

Cocinar al vapor es facil y limpio. ALlA
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